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LA TECNOLOGIA
DEI BITCOIN PER LA
SICUREZZA ALIMENTARE

Il protocollo blockchain come passaporto elettronico dei prodotti € un esempio di come questa
tecnologia puo diventare un'applicazione chiave dell'Industrial loT. Due aziende italiane hanno presentato
il primo macchinario per la lavorazione degli alimenti che certifica in modo inespugnabile tutte

le lavorazioni di ogni singolo lotto.

Duc aziende italiane hanno presentato insieme il primo
macchinario per la lavorazione degli alimenti confor-
me alla tecnologia blockchain che consente di certificare
tutti i passaggi e le fasi di lavorazione di ogni singolo lotto
di prodotto. |l sistema sara introdotto a cominciare dal
mercato statunitense perché & in USA che & stato svilup-
pato, approfittando del fatto che entrambe le imprese
hanno una base americana ed & in America che hanno
fatto la conoscenza di Thrive, il pil grande acceleratore
mondiale nell'ambito dellagrifood.

All'ltalia resta il vanto di essere la patria del Gruppo Tu-
ratti di Cavarzere (Venezia) e della starup padovana Ez
Lab: il primo leader a livello mondiale nella produzione di
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macchine per il settore agroalimentare e la seconda una
dinamica e pluripremiata startup del software.

La novita Made in Veneto ha suscitato un grande interesse
alle fiere United Fresh a Chicago e Forbes Aglech a Sali-
nas, due dei pill importanti eventi mondiali del settore. |
singoli macchinari e le linee di processo della Turatti sono
infatti i primi al mondo a essere in grado di registrare in
tempo reale, su piattaforma blockchain, i diversi passag-
gi cui @ soggetto il prodotto. E un passo avanti per la si-
curezza alimentare e il merito & di due aziende italiane
che hanno wisto nella blockchain un ruolo di applicazione
chiave per I'industrial loT.

Garanzia di sicurezza

Linnovazione sta nel fatto che i dati di ogni singolo pro-
dotto vengono registrati su un registro immodificabile e
possono essere controllati in ogni momento: dunque la-
zienda che adotta il macchinario di Turatti pud offrire al
mercato una garanzia nuova in termini di sicurezza alimen-
tare, perché appunto la blockchain consente di certificare
tutti | passaggi e le fasi di lavorazione. Una certificazione
che pud essere esibita come elemento di garanzia e pro-
va in caso di eventuali contestazioni relative alla sicurezza
del prodotto. "Il tema della sicurezza alimentare - spie-
ga Massimo Morbiato, founder Ez Lab - sta diventando
centrale, | consumatori sono giustamente sempre pil
attenti a questo aspetto, chiedono garanzie, pesano le
loro scelte dacquisto”. Cosa che ha ben presente anche
Alessandro Turatti, presidente e CEO di Turatti North
America: "Linnovazione & nel DNA del nostro gruppo,
dallo sviluppo dell'idea iniziale alla macchina o al software
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Chi sono Ez Lab e Gruppo Turatti

Ez Lab & una startup innovativa fondata a Padova nel 2014 allintermo dellincubatore unwversitano Galleo Visionary District e spe-
caizzata nefio svikppo di sohuzioni basate sull'applicazione delia tecnologa blockehain al settore agrosimentare. Nel 2016, con la
pattaforma AgriOpenData per la tracciabiith dei prodott agroalimentari, ha vinto il premio Lamarck Smau Miano 2016 ned 2017 &
risuftata ['unica startup rtakana selezionata dallincubatore Thrve per un programma di acceleranone a Salinas, capoluogo della contea
& Monterey in California e 20na di produzione agricoia per gii Stati Unati

Turatti North America rappresenta i Gruppo Turatti negh Stati Unett, in Canada € n Messico Le division del gruppo offrono una gam-
ma completa & competenze che consentono a2l operaton del settore almentare d aggiungere qualith, Sicurezza e valore  propn
prodott, Turatti fornsce macchine standard e gstemi su misura, progettati e realizzat pensando alla sicurezza alimentare e con una
forte attenzione alle prestazions e alfautomanone. Grazie ala sua vasta espenienza, il Gruppo Turatti & anche un leader innovativo nello
sviluppo & sstemi di contrallo automatizzati per & lavorazione degl alment, attraverso soluzoni interne e partnership stratepiche.

finale. Con un piede nei campi di Salinas, l'insalatiera de-
gli Stati Uneti, e un altro ben piantato nella Siicon Valley,
|3 capitale mondiale dellinnovazione, abbiamo rivoluzio-
nato il food processing. Con Ez Lab e attraverso la piat-
taforma Thrive Aglech, della quale siamo finanziaton e
partner con Yamaha, Cisco, Wells Fargo. tanto per atare
alcuni der nomi pils noti, abbamo creato una soluzione
nel nome della sicurezza alimentare, dell'efficenza e della
filiera Farm to Fork™

Lapplicazione AgriOpenData

Morbiato spiega che “lapplicazione della tecnologia
blockchain alle soluzioni di processo della Turatti si pud
integrare efficacemente anche con AgriOpenData, la
piattaforma di Ez Lab per la tracciabifita della filiera che
consente ai consumaton di conoscere tutti | passagy dal
campo allo scaffale del supermercato”

AgriOpenData, messa a punto da Ez lab e lanciata sul
mercato nel 2016 in occasione di Smau, & una pattafor-
ma che permette di leggere, in tempo reale e attraverso
il proprio smartphone, & carta di identita dei prodott:
sullo scaffale del supermercato: conoscere, cosi, tutti i
passaggi intercorsi dal campo alla tavola, sement: utdizzate
e trattamenti effettuati, i chilometn percorsi nefla filiera.
Inizialmente la piattaforma era stata progettata come ap-
plicazione al servizio defle imprese agricole. per rendere
piu efficente il processo produttive, ma in un secondo
momento, viste le potenzialita, & stata implementata con
una novita sostanziale, che ne fa un potente strumento
nelle mani del consumatore con 'cbiettivo di rendere fa
spesa pils informata e quindi pils sicura. Lintuizone vincente
di Ez Lab & stata proprio quella di utilizzare il protocollo
blockehain, alla base dello scambio dei Bitcoin.

Il protocollo blockehain come passaporto
elettronico dei prodotti agroalimentari

Il protocollo blockchain, che sfrutta la tecnologa peer-
to-peer, & sxuro e inespugnabile e garantisce il massimo
livello ¢ sicurezza ogg esistente sul mercato per quan-
to riguarda la certificazioni delle transazioni. Applicando
questa tecnologia alla piattaforma al servizio delllagricol-

tura AgriOpenData. che gia nella sua prima release era
arrivata fra i finalisti del bando europeo Finodex. Ez Lab
ha messo sul mercato unapplicazione che consente al
consumatore finale di visualizzare il ‘passaporto elettro-
nico’ del prodotto agroalimentare che sta acquistando.
E sufficiente leggere con lo smartphone il codice ripor-
tato sul prodotto. Codice che non pud essere falsificato:
le mformazion sono certificate perché sono il frutto di
un processo di tracciamento automatico non soggetto a
interventi discrezionali. Basta pensare, per esempio, che i
datiinseriti dallazienda agricola a monte della fliera sono
ngorosamente geolocalzzaty, impossbile falsificare luo-
g0 o data di produzione. Fin dalla sua presentazione era
dunque evidente che AgriOpenData pud aprire nuove
prospettive nel settore dello SmartAgriFood. con sviluppi
molto interessanti in particolare nel settore del biclogico
a del ‘chilometro zero! per | quak puo rappresentare una
nuova forma d certificazione. L'integrazione della piatta-
forma con la blockchain @ stata il salto di qualita per Ez
Lab ed & ora il suo core business.

Come funziona

Un semplice esempio pud aiutare a capire come funziona
AgriOpenData: quando d grano deve ancora essere raccol-
to, al futuro Jotto di produzione & automaticamente 3sso-
ciato un codice composto da pul sottocodic, che indicano
in modo univoce il campo In cus viene prodotto, il tipo di
sementi utihizzate, di trattamenti effettuati e il titolare del
trattamento. A ogni passaggio della filiera questo codice
viene implementato con altr codici, anch'essi associati in
modo automatico, che identificano via via il mulino in cui
viene macinato, 4 tipo di lavorazione, il magazzino della
GDO in cui viene stoccata la farina e il supermercato che
rappresenta la destinazione finale. Tutti i passaggi della
fihera vengono cosi cristallizzati e certificati nel codice
finale nportato accanto all'etichetta, e possono essere
controllati in ogni momento e in tempo reale da divers
atton della filiera stessa cosi come dal consumatore che
acquista il prodotto,
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